STORICO

Antipasti

Carpaccio di branzino al lime

antipasto misto di mare

Saltata di cozze e vongole

Schie con polenta morbida

Salmone marinato agli agrumi con stracciatella
Cappesante al forno

Bresaola di Black Angus con rucola e grana
Prosciutto crudo di Parma DOP con melone
Burrata Pugliese con pomodorini, olive taggiasche
Affettati misti di salumi con formaggi

Giardino di verdure su hummus di ceci

Zuppe
Minestrone di verdure
Zuppa di pesce con crostini

Primi Piatti . First courses

Ravioli di ricotta e spinaci con mascarpone e tartufo
Gnocchi fatti in casa ai quattro formaggi

Lasagna alla bolognese

Maccheroni al pesto

Spaghetti alle vongole

Spaghetti al nero di seppia

Tagliatelle all’'orata , arancia e granella di pistacchi
tagliatelle alla busara

Paccheri allo scoglio

Risotto allo zafferano, capesante e carpaccio

di gambero rosso (minimo due persone )

€ 17,00
€ 19,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 17,00
€ 17,00
€ 15,00
€ 20,00
€ 15,00

€ 15,00
€ 18,00

€ 19,00
€ 19,00
€ 18,00
€ 17,00
€ 19,00
€ 18,00
€ 19,00
€ 25,00
€ 24,00

p.p. € 28,00



Secondi piatti . Second Courses

Tagliata di roastbeef con rucola e grana
Costolette di agnello alla griglia

petto di pollo con panna e funghi

Fegato alla veneziana con polenta

Filetto di manzo al pepe verde

Seppie al nero con polenta

Salmone a bassa temperatura su crema di piselli
Calamari fritti con polenta

*Fritto misto di mare

Grigliata mista di pesce

Filetto di rombo in crosta di patate

Pesce del giorno (al forno, alla griglia, al sale)

Contorni . Side dishes

Insalata mista

Patate fritte

Patate al forno

Verdure di stagione alla griglia
Spinaci al burro o al naturale

€ 23,00
€ 25,00
€ 22,00
€ 21,00
€ 35,00
€ 19,00
€ 19,00
€ 19,00
€ 28,00
€ 29,00
€ 28,00

€ 11,00 x100g

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
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